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COMPOSICION PROXIMAL DE ALIMENTO BALANCEADO PARA REPRODUCTORES DE

LENGUADO

A solicitud del Dr. Eddie Aristizabal (Jefe del Programa de Maricultura y Biologia Experimental) se
determiné la composicién quimica proximal de una muestra de alimento balanceado para reproductores de
lenguado. La humedad se determind por desecacion en estufa a 105°C hasta peso constante; las cenizas
se cuantificaron por calcinacién en mufla a 550°C; los lipidos se determinaron por el método de extraccion
Randall y los proteinas calcularon por método Kjeldhal (AOAC, 1995). Los resultados obtenidos se
encuentran dentro de los rangos de valores descriptos en bibliografia.
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Macchiavello*, German

(2) Instituto Nacional de Investigacién y Desarrollo Pesquero (INIDEP)

INTRODUCCION

A solicitud del Dr. Eddie Aristizabal (Jefe del Programa de Maricultura y Biologia Experimental), se
determiné la composicién proximal (humedad, cenizas, extracto etéreo y proteinas), de una
muestra de alimento balanceado para reproductores de lenguado.

MATERIALES Y METODOS

Muestra: Se recibié una bolsa con 280gr. de alimento balanceado en forma de pelett semi-
humedo.

Procesamiento: La muestra fue homogenizada utilizando una procesadora de alimentos.

Andlisis quimicos: La humedad se cuantific6 mediante desecacion en estufa a 105°C hasta peso
constante (AOAC, 952.08; 1990). Las cenizas se determinaron por calcinacion en mufla a 550°C
hasta la obtencion de cenizas blancas y peso constante (AOAC, 938.08; 1990). Los lipidos fueron
extraidos y cuantificados por el método de Randall utilizando un extractor automatico (marca
VELP Scientifica) y las proteinas se determinaron por método Kjeldhal (AOAC, 1995). Todos los
analisis fueron realizados por triplicado.

RESULTADQOS

Muestra % P % EE % C % H
Alimento 38,771 + 0,044 12,473 £ 0,077 15,741 + 0,374 31,176 + 0,118

Los resultados obtenidos se encuentran dentro de los rangos de valores descriptos en bibliografia.
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